
 
 

 

F.U.H. MARTA ZAJACZKOWSKA 

Numer rachunku 62 1140 2004 0000 3702 7429 3467 

Leźnica Wielka – Osiedle 18, 95-043 Leźnica Wielka 

kontakt@korona-palace.pl 

794 490 590, (42) 30 70 590 

 

Imię Nazwisko ………………………..………………            Data…………………………… 

Liczba osób:dorośli…………dzieci do 10lat…………..             Godz. uroczystości…....................... 

Orkiestra,fotograf i kamerzysta……………………..….             Miejscowość…………………….                                                                                                

Ogółem:………………. 

 

I. Zupa (do wyboru): 

 Wiejski rosół z drobiu podawany z makaronem i świeżą natką pietruszki 

 KremBorowikowy/Brokułowy/Pomidorowy/Krem z białych warzyw  

Dodatki: groszek ptysiowy , grzanki czosnkowe,  kluseczki   

 

II. Paleta mięs (4 rodzaje  do wyboru):  

 Kolet schabowy  (tradycyjny w panierce/ zapiekany z serem i pieczarkami) 

 Stek wieprzowy z karczku z prażoną cebulką / Polędwiczka wieprzowa w sosie kurkowym 

 Sakiewka wieprzowa z warzywami  / Schab z cygaretkami 

 Filet drobiowy (w chrupiącej panierce /z mozzarellą i suszonym pomidorem /  

              z ananasem i serem)  

 Pierś z kaczki  z jabłkiem i żurawiną/udo z kaczki w pomadzie pomarańczowej  

 Roladka drobiowa z masłem owinięta wędzonym boczkiem  /Devolay  z masłem                                                                                                                                    

Dodatki: ziemniaki z wody z tłuszczykiem i koperkiem +  ziemniaki zapiekane, 

oraz kolorowy bukiet surówek 

 

III. Barszcz czerwony  podany  wraz z trzema dodatkami do wyboru:  

 pierożki z mięsem/pierogi drożdżowe pieczone z grosem lub wegetariańskie 

 paszteciki z mięsem 

 krokiety z pieczarkami i serem/z mięsem/ kapustą 

 mini pizzerki 

 babeczki z nadzieniem serowo – pieczarkowym 

Zamiennie 

BoeufStroganow podany z bagietką czosnkową  

 

IV. Paleta mięs (3 do wyboru):                                                                                          

 Delikatna  pieczeń  z karczku w sosie  pieczeniowym/Karkówka po cygańsku  

 Zraz wołowy albo zraz wieprzowy 

 Polędwiczki drobiowe w sosie leśnym  

 Polędwiczki wieprzowe w sosie myśliwskim 

 Indyczka faszerowana ( szpinakiem / grzybami / warzywami )/Strips z kurczaka 

 Soczyste goloneczki  z pieca/ żeberko w marynacie z miodu  

Dodatki: kluski śląskie częściowo ze szpinakiem + dodatki (1 do wyboru)                                                                                         

buraczki zasmażane / kapusta zasmażana/ bukiet warzyw gotowanych na parze 

 

V. Szynki płonące z kością podawane z chrzanem i ćwikłą albo z kaszą i ogórkiem GRATIS ! 
(gratis obowiązuje przy pełnym pakiecie  konsumpcyjnym) 

 

VI. Żur staropolski podawany z wędzonką i jajkiem albo barszcz biały z białą kiełbasą 
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Przystawki standard 
 

1. Schab w galarecie „po warszawsku ”z musem maślano-chrzanowym 

2. Tymbaliki drobiowe ( galaretki z indyka z warzywami ) 

3. Półmisek wędlin (szynka wędzona, polędwica sopocka, schab ze śliwką/morelą,szynka pieczona, rolada 

boczkowazkolorowym pieprzem i czosnkiem )Galantyna drobiowa , Rolady z indyka  z farszem paprykowym 

4. Szpinakowe roladki z wędzonym łososiem +Roladki z tortilli z szynką 

5. Śledź w oleju/ Śledź po kaszubsku 

6. Wianuszek jaj z kawiorem, z pastą chrzanową ,łososiową, majonezem/ Bliny z kawiorem  

7. Nuggetsy z sosem czosnkowym 

8. Suszona śliwka owinięta wędzonym boczkiem/ Mix grzanek (łosoś, smalec, jajko) 

9. Szparagi owinięte szynką parmeńską lub Carpaccio z buraka na rukoli(w zależ od pory roku) 

10. Sałatki: Gyros z kurczakiem/ Grecka z serem feta i oliwkami  / Caprese z bazylią 

11. Sałatka: Sałatka makaronowa/ Szefa z kurczakiem i owocami granatu/ Sałatka warzywna  

12. Ryba słodko – kwaśna/ Ryba po japońsku  

13. Półmisek świeżych warzyw (pomidor, ogórek, papryka, mix sałat,marynaty) 

14. Pieczywo jasne i ciemne 

 

 Różne rodzaje herbat i kawa 

 Świetlisty bufet deserowy z różnymi gatunkami ciast oraz ciasteczkami bankietowymi 

 Stół owocowy z piramidą  filetowanych owoców 

 Zimne napoje ( gazowane, soki w dzbankach, woda w karafkach  z  miętą i cytryną)2,5 l /os 

 

206 zł 

 
Do uzgodnienia 

 Desery: lodowy z owocami i bitą śmietaną / panna cotta z sosem truskawkowym / szarlotka 

na ciepło z lodami i bitą śmietaną /tirami su   8 / 10  zł/os 

 Tort śmietanowy z owocami 7 zł/ os 

 Stół rybny z owocami morza – wysokogatunkowe ryby i owoce morza 12/15 zł/os                                          

 Pstrąg faszerowany lub Rolada szpinakowa z wędzonym łososiem  – 9 zł  

 Tatar wołowy  z cebulką i ogórkiem konserwowym / Tatar z łososia 10 zł /os 

 Stół staropolski–szynka wędzona z kością.,wędliny i podroby wiejskie, produkty 

garmażeryjne 12 zł/ 15 zł  do indywidualnej wyceny  

 Paczki z ciastem dla gości 17 zł/paczka  

 

Poprawiny55 zł/os 
- Godzina poprawin :od……do……    -  Ilość osób : …………….     
- Propozycja :       
I. Flaki z pieczywem  lub Zupa węgierska  
II. Szaszłyk  wieprzowy /Sznycel drobiowy/Sznycel wieprzowy z cebulką i pieczarką/  

Faworka z kurczaka 
Dodatki: Kulki ziemniaczane, Frytki, Surówka: z Sałaty lodowej  

Dodatkowe ustalenia:………………………………………………………. 
Ustawienie stołów…………………………………………………………. 

* Zastrzegamy iż nie zapewniamy napoi alkoholowych oraz oprawy muzycznej (w tym opłat   na Zaiks, itp.) 

*Do uzgodnienia dekoracja -konfetti 


